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 Little Moons – Ein Eis aus einer anderen Welt 
 
Little Moons werden aus zwei Teilen hergestellt. 
Ein köstlich süßer, weicher und bissfester Reismehlteig. Dieser Teig wird gedämpft, 
zerstampft und sanft um einen Kern aus Gelato-Eiscreme gewickelt, wie eine weiche, 
kuschelige Daunenjacke an einem kalten Tag. Es zu essen ist ein einzigartiges 
Erlebnis. Ein köstlicher, mundgerechter Mochi-Ball in Perfektion. 
 
Jetzt, wo das Wetter wärmer wird und die Sonne scheint, sind die Little Moons noch 
mehr zum Naschen geeignet.   
 
Erhältlich bei Aldi und neu in der Migros. 
 
 

 Japanese style 
 
Fasziniert von der japanischen Koji Fermentation und der daraus hergestellten 
Produkte wurde die Brauerei Ferment 2018 in Basel gegründet. 
Das Herzstück und Hauptprodukt ist die Usukuchi Shoyu - helle Sojasauce, 
handwerklich hergestellt mit Sorgfalt und voller Leidenschaft. 
 
Verwendet werden ausschliesslich Schweizer Bio-Zutaten höchster Qualität: Ganze 
Sojabohnen (Biosuisse), gerösteter Weizen (Biosuisse), Salz und Schweizer 
Alpenquellwasser. 
 
Aus ganzen Sojabohnen gebraut (japanisch: Marudaizu) entsteht ein einzigartiges, 
sanftes und delikates Aroma - ein harmonisches Quintett aus Süsse, Salzigkeit, 
Bitterkeit, Säure und Umami. 
 
Online bestellbar bei Brauerei Ferment. 
 
 

 
 
 
 

Transhelvetica – Die Kunst des Reisens 
 
Transhelvetica, das Schweizer Magazin für Reisekultur, ist das einzige Reisemagazin 
der Schweiz, das sich voll und ganz aufs Inland fokussiert. Es wurde 2010 von Jon 
Bollmann und Pia Marti gegründet, die damit das Entdecken der Schätze im eigenen 
Land beliebt machen wollten. Die Motivation dazu kam von verschiedenen Seiten: 
einerseits sind die beiden im Ausland zuweilen stundenlang zu den tollsten 
Stromschnellen, gewaltigsten Wasserfällen oder idyllischsten Bergseen geführt 
worden, die schon im Vergleich mit dem durchschnittlichen schweizer Dorfbach recht 
flach herausgekommen wären – von Ruinaulta, Rheinfall oder Saoseosee gar nicht zu 
sprechen. Andererseits empfanden sie die Welt vor der eigenen Haustüre als extrem 
abwechslungsreich und ideal geeignet, um für jede Situation die richtige Kopflüftung 
zu erhalten. Schliesslich kam noch eine grosse Portion Abenteuerlust, 
Experimentierfreude und Übermut dazu, woraus dann schliesslich «Transhelvetica» 
wurde. 
 
Abonnement erhältlich bei Transhelvetica. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L'AmiKette 
 
Krystel Fazzi stellt jede Woche "Fruiandises" her. 
 
Diese kleinen säuerlichen "Fruiandises" werden dich an die Katzenzungen, 
grünen/roten Fäden, Lasagne und andere Süssigkeiten aus deiner Kindheit erinnern! 
 
Keine Zusatzstoffe, nur natürliche Zutaten! 
Alle 3-4 Monate wird eine neue Fruchtvariante angeboten, je nach Saison der Früchte. 
 
Online erhältlich unter L'AmiKette. 
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